


“Tortellini alla Norcina” Salsiccie, ricotta e Tartufo Nero (1-3-7) 

Tagliatelle al Ragu’ Bianco di Scottona e Tartufo Nero (1-3-7-9-12)

Strangozzi tirati a mano al Tartufo Nero (1–3)

Fusillone pesto di aglio Orsino, pomodoro arrosto 
e Tartufo Nero (1-3-7-8)

¤ 24 

¤ 20

¤ 20

¤ 24

¤ 16 

¤ 16

Porcaccia di Montefalco allo Zafferano di Cascia 
e misticanza dell’Ortigiano  (1-3-12)

Tagliata di Manzo “Az. Sodi Moreno” al rosmarino 
con patate fritte 

Filetto di Manzo al Tartufo Nero con millefoglie di patate (3–7)    

Costine di agnello in Crosta di erbe aromatiche
con cicoria di campagna (1-3-10)

Fish & Chips di Lago Trasimeno e Mayo al Tartufo Nero (1-3-4)

¤ 85*

1. cereali contenenti glutine                                             
2. crostacei e prodotti a base di crostacei
3. uova e prodotti a base di uova
4. pesce e prodotti a base di pesce
5. arachidi e prodotti a base di arachidi
6. soia e prodotti a base di soia
7. latte e prodotti a base di latte

8. frutta a guscio
9. sedano e prodotti a base di sedano
10. senape e prodotti a base di senape
11. semi di sesamo e prodotti a base di sesamo
12. anidride solforosa e solfiti
13. lupini e prodotti a base di lupini
14. molluschi e prodotti a base di molluschi

Al fine di soddisfare il cliente dal campo culinario al campo informativo, il ristorante Re Tartù Agli Orti Assisi ha reso visibile nel proprio menù 
l’elenco degli allergeni dal Reg. UE n° 1169/2011 che possono essere presenti nei prodotti preparati. Vi preghiamo di consultare attentamente la 
legenda e comunque di comunicare sempre agli addetti al servizio sala qualsiasi informazione relativa ad eventuali allergie o sensibilità.
Con la presente vi auguriamo buona permanenza.

Sostanze e prodotti che provocano allergie e o intolleranze

Prosciutto igp Norcia tagliato al Coltello 
e bruschetta al Tartufo Nero (1)

Scrigno di Patate con Tuorlo morbido, fonduta di parmigiano 
e Tartufo Nero  (3–7) 

Fojata con cicoriette di campagna, pecorino 
e riduzione al Sagrantino (1–7–10)

Stracciata al Tartufo Nero Pan Brioche Croccante alla Salvia (1-3)

Tartare di Manzo, cremoso di mucca “Fattoria Calcabrina “,
giardiniera dell’orto e Tartufo Nero (7-10-12)

Sandwich con trota del Fiume Nera marinata e alla brace  
e Guanciale croccante (1–3–4-7)

¤ 22 

¤ 18

¤ 16  

¤ 15

¤ 24

¤ 20

1 porz. 1/2 porz.

Per Iniziare Secondi

Primi 6 portate a scelta dello Chef
* Le bevenade sono escluse.
  Il menù è da intendersi per tutto il tavolo e non è divisibile tra i commensali.

Menu’ degustazione al Tartufo

Coperto ¤ 4

¤ 15 

  

¤ 16

¤ 14

¤ 26 

¤ 30

¤ 35  

¤ 30

¤ 25

1 porz. 1/2 porz.

 

¤ 18

  


